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Grazer Bundesstrafde 7 | 8120 Peggau
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Stoni Betonpumpen und Transporte GmbH
Seit liber 40 Jahren pumpen und transportieren wir Beton

BETONPUMPEN
TRANSPORTE

Stoni-

Qualitat seit 1983

8121 Deutschfeistritz - E: office@stoni-betonpumpen.at - Tel: 03127/42004
www.stoni-betonpumpen.at

Qualitat in Perfektion.

Wir verstehen uns als Komplettldser in allen Bereichen
des Metallbaues und unterstiitzen Sie gerne auch bei
komplexen oder unkonventionellen Winschen.

vwew Stahlbau | Metalltechnik
L-I‘ Aluminiumbau | Blechtechnik

Uberfuhrweg 8 | 8101 Gratkorn | 03124 22325 | www.stahlbau-lex.at
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Janner Februar _Liﬁm April Juni Juli ber i’\!ov‘ambérf Dezember
1 Do Newsr 1|1 So 1 Sc |1 M 1 Mo 22| 1 Mi 1 1 So Aemeigen | 1 Di
2 Fr 2 Mo 5| 2 Mo 10 2 Do 2 Di 2 Do 2 2 Mo a5 2 Mi
3 sa 3 Di 3 Di 3 Fr Keetag |3 8 3 Mi 3 Fr 3 3 Di 3 Do
4 So 4 Mi 4 Mi 4 sa 4 Mo 19| 4 Do goren | 4 Sa 4 4 Mi 4 Fr
5 Mo 2|5 Do 5 Do 5 So osem | 5 Di 5 Fr 5 So 5 5 Do 5 Sa
EDl " s Fr 6 Fr 6 Mo oar 15| 6 Mi 6 Sa 6 Mo 2| 6 6 Fr 6 So
7 Mi 7 Sa 78 |7 Di 7 Do 7 So 7 Di 7 7 Sa 7 Mo 50
8 Do 8 So 8S0 |8 wi 8 Fr 8 Mo 24| 8 Mi 8 8 So 8 Dl Bne
9 Fr 9 Mo 719 Mo 19 Do 9 S _ 9 Do 9] 9 Mo 48[ 9 Mi
10 Sa 10 Di 10 Di 10 Fr [10 mi 10 Fr 10 Mo 33[10 Do 10 Sa. 10 Di 10 Do
11 So 11 Mi 11 Mi 11 Sa 11 Sa 11 Di 11 Fr 11 So. 11 i 11 Fr
12 Mo 3|12 Do 12 Do 12 So i 12 So 12 Mi 12 Mo 42|12 Do 12 Sa
13 Di 13 Fr 13 Fr 13 Mo 16[13 Mi 13 Sa 13 Mo 2913 Do 13 Di 13 Fr 13 So
14 Mi 14 sa [14 sa 14 Di 14 D0 vatetss |14 Di 14 Fr 14 Mo 38|14 Mi 14 Sa 114 Mo 51
15 Do 15 So 15 So 115 Mi 15 Mo 25|15 Mi 15 8a e 15 Di 15 Do 15 So [15 Di
16 Fr 16 Mo 8{16 Mo 1216 Do [16 Di 16 Do 16 So 16 Mi 16 Mo 47(16 Mi
17 Sa 17 Di 17 Fr 17 Mi 17 Fr 17 Mo 34[17 Do 17 sa |17 oi 17 Do
18 So 18 Mi 18 Sa 21[18 Do 18 Sa 18 Di 18 Fr 188 |18 M 18 Fr
19 Mo 4|19 Do 19 So 19 Fr 19 So 19 Mi 1 4319 Do 19 Sa
20 Di 20 Fr 20 Mo 20 Sa 20 Mo 30|20 Do ‘ Di 20 Fr 20 So
21 Mi 21 Sa |21 Di 21 Di 21 Fr 21 Mo 3021 Mi 21 Sa 21 Mo 52
22 Do 22 So 22 ¢ 122 Mi 26|22 Mi 22sa 22 Di 22 So 22 Di
23 Fr 23 Mo 9|23 Mo 13[23 Do 23 Do 23 So 23 Mi 23 Mo 4823 Mi
24 sa 24 Di 24 Di 24 Fr 24 Fr 24 Mo 3524 Do |24 Di 24 Do Heiigabend
25 So 25 Mi 25 Mi 25 Sa 25 Mo [ne 25 Sa 25 Di 25 Fr e |25 Mi 25 Fr cwistag
26 Mo 5|26 Do 26 Do 26 So 26 Di 26 Fr 26 So 26 Mi 26 Do 26 Sa Stefantag
27 Di 27 Fr 27 Mo 1827 Mi 27 Sa 27 Mo 3127 Do 27 Fr 27 So
28 Mi 28 Sa |28 Di 28 Do 28 So 28 Di 28 Fr 28 Mo 40|28 Mi 28 Sa 28 Mo 53
29 Do | 29 Mi 29 Fr 29 Mo 27|29 Mi 29 Sa 29 Di 29 Do 29 So 1 Aden |29 Di
30 Fr 30 Do 3053 30 Di 30 Do 30 So 30 Mi 30 Fr 30 Mo 49|30 Mi
31 sa : : 31 Fr 31 Mo 3 31 8a " 31 Do Sivester

Stoni Betonpumpen und Transporte GmbH
Seit tiber 40 Jahren pumpen und transportieren wir Beton

ROBERT ﬂ KK@PPEL

Fenster-Turen-Sonne[jschutz—
Insektenschutz-Boden

BETONPUMPEN
TRANSPORTE

Stoni- Das Café | NEU fiir Sie da!

Qualtit st 1983 Ubelbachstrafie 27 || Di-Sa: 9-22 || So & Feiertag: 9-20 Uhr Koppel: Cenﬁter Stabwein
8121 Deutschfeistritz - E: office@stoni-betonpumpen.at - Tel: 03127/42004 T+43650 65 10 997 || www.dacapo-cafe.at MurfeldstrafBe 10, 8112 Gratwein-StraSengel

Tel. +43 3124 [ 22 898 | www.koppel.at

www.stoni-betonpumpen.at

Bauernladen Viertler
& Café am Platz

Gortengosse 3, 8121 Deutschfeistritz | Marktplatz
Tel. +43 650/ 220 13 84

TT Gasthof & Restaurant » Fam. Gratzer ' = web: www.viertlerbrot.at
LOHNSCHNI Koniggraben 22 - 8121 Deutschfeistritz 5 Bt . - -
Mittwoch bis Sonntag ab 9 Uhr gedffnet v 'y { ; nungszeiten: v, &
. Tel. +43 664 / 55 75 768 Montag und Dienstag ist Ruhe-und Familientag. M0 bis FR: 6.00 bis 18.00 Uhr CRNVR VIERTLER BR’OT
Himberg 2 | Deutschfeistritz | [ e e Py A L MR gh -bernthaler.at $A:6.00 bis 14.00 Uhr okt gut watirdich.

STEHL .

PARTNER a3 3z sao0

www.w-reitinger.at

adilmann

GMBH

lhr Installateur | Helzung | Kiihlung | Liiftung | Samtar

: Hochsteingasse 19, 8010 Graz| +43316 23 23 59 | +43660 55 73 076
wWww.a d I mann p rom Ot on. at office@stehl-partner.at | www.stehl-partner.at Stapler- u. Kranverleih, Container

R
rneser  WGRAWE [t

03127 41 500 O | www.tieber-kies.com
Grazer Bundesstraf3e 7 | 8120 Peggau

Arbeitsbiihnenvermietung u. -verkauf
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Herzlich willkommen zu unserem Kalen-
der, in dem Kinder aus unserer gemeinsamen
Gemeinde ihre Lieblingsrezepte vorstellen.
Die Kraft solcher Projekte zeigt mir immer
wieder: Sie verbinden fachliches Wissen tiber
Ernihrung mit dem Lebens-Alltag, mit Erin-
nerungen an den Duft von frisch Gekochtem

und Gebackenem aus der Kindheit und dem

gemeinsamen Lachen beim Kochen. Hier

wird deutlich, wie Erndhrung mehr ist als

Nihrstoffaufnahme - sie ist Kultur, Begeg- Team Michael Viertler: (hinten v. L) Markus Zeiler, Florian Zeiler, Christoph Seitlinger und Michael Pétscher
e (vorne v. L) Angelika Leitner, Alexandra Krinner, Thomas Raudner, Michael Viertler, Erwin Arbeseitner, Karina Beinhauer,
nung und Identitit. Stephanie Eisinger, Philipp Kropik und Gabriel Hirnthaler; (oben rechts) Martin Tantscher und Markus Koller

Die frithe Kindheit eine sensible Phase fiir die Entwicklung von Lebens- Was unseren Kalender besonders macht, ist die enge Verzahnung mit
mittelpriferenzen. Geschmack, Textur, Farbe und Ritual spielen eine unserer Ortschaft. Wir wohnen in einer lebendigen Gemeinde, in der
zentrale Rolle: Kinder orientieren sich an dem, was sie kennen, lieben Menschen jeden Alters Rezepte teilen, Geschichten austauschen und tra-
und oft auch selbst gestalten konnen. Selbstbestimmtheit in der eigenen  ditionsreiches Wissen weitergeben. Die hier gezeigten Lieblingsgerichte
Speisenauswahl ist genauso wichtig wie wiederholte, friihe, positive Er- spiegeln grofiteils regionale Verfiigbarkeit, saisonale Vielfalt und lokale
fahrungen mit unserer Lebensmittelvielfalt. Diese konnen die Neugier Zutaten wider. Sie zeigen, wie Gemeinschaft und Herkunft Ernidhrung
und Offenheit fordern und ebenso zu einer ausgewogenen Ernihrung prigen: Wir schopfen aus unserem Umfeld, feiern unsere Gesellschaft und
mit regionalen Obst-, Gemiise-, Eiweif3- und Ballaststofffquellen bei- Traditionen und laden auch miteinander ein, Neues auszuprobieren.

tragen. Das wichtigste dabei - sie legen den Grundstein fiir die eigenen Ichhoffe,dieserKalendermachtIhnenAppetit,bereitet Freudeunderinnert
lebenslangen Essensgewohnheiten. Zugleich lernen wir, wie wichtig re- daran,wie wertvoll der Austauschiiber Essen und Familieist. Ein herzlicher
gelmiflige Mahlzeiten, Portionsgrofien und eine freundliche, stressar- Dank geht an alle Kinder und Eltern, die ihre Rezepte mit uns geteilt und
me Kochumgebung sind. Dieses Vorwort erinnert daran, dass Priferenz- damit die Lebendigkeit und Vielfalt unserer Gemeinde sichtbar gemacht
entwicklung nicht zufillig geschieht, sondern durch Alltagserlebnisse haben. Ich wiinsche Thnen und Ihren Familien ein gutes neues Jahr, viel
unterstiitzt oder gebremst wird - sei es beim gemeinsamen Tisch, in der Freude beim Zubereiten und Genieflen - und viele gemeinsame Momente,
Schule oder zuhause. die in Erinnerung bleiben.

Mit herzlichen Griifien
Biirgermeister Michael Viertler

i m ER ‘ ELEKTRO g3
\32:2:;1:.:5,?;' |H U EILER HIRZER 420

gp | BF RaUlCBd g Ihr Elektriker aus Deutschfeistritz

CHULE zeilerpflanzen.at

GroBstlibing 146, 8114 Deutschfeistritz
Tel. +43 664 350 34 67 oder +43 664 230 55 75
PulverwerkstraBe 23, 8121 Deutschfeistritz | Tel. +43 3127 41 981 E-Mail: office@elektro-hirzer.at // web: elektro-hirzer.at

. HAUSTECHNIK - BAD - ELEKTRO Offnungszeiten Hofladen: Malerei - Anstrich - Fassaden

Mo, Do, Fr, Sa 8:00-12:00

unter Tel.
‘ 03127 / 42 400

8501 Lieboch + Dorfstrale 6 + T 03136 61288 . .
‘ 8120 Peggau - Grazer Strasse 7 - T 03127 2237 glg-Obst%U; gﬁﬁtinsggghof Tel.: 03127 / 41 709
- i stweg 1-3, tubing Mob.: 0664 / 48 28 861
: E T4f3%)12b7§1f?5-5h o __ 8120 Peggau Fax: 03127 / 41627
. E. info@obstfattingerhof.a , Fi e-mail: maler-leitner@aon.at
I. www.obstfattingerhof.at . T.& UbelbaCherstr 10 www.maler-leitner.at

 Johannes Jauk

Transportunternehmen

STEHL

PARTNER | [ .

S | J (e Deutschfeistritz
Ihr Installateur! Helzung | Kiihlung | Liiftung | Sanltar V' Tol.+43 664 42 33 582

Hotline: Johann Wundara +43 (0) 664 / 43 27 390

. web:www.sauberwaerme.at N Hochsteingasse 19, 8010 Graz| +43316 23 23 59 | +43660 55 73 076
FerﬂhEIZWQTk | GEWEfbepark SUD E 8121 DEUtSCthlStI’ItZ office@stehL_partnerlat | wwwlsteh[_par[nerlat

L% jauk.transporte@gmx.at




Abfuhrkalender Saibermaihlir. T st
Deutschfeistritz 2026

saubermacher.at

Janner Februar Marz April Mai Juni Juli August September Oktober November Dezember

1D0 Nujahr 150 150 1Mi 1Fr  Staatsfeiertag 1Mo 2| 1 Mi 18a 1Di 1008 180 Allsrheiigen 1Di

2Fr C 2 Mo 5 2Mo 10| 2Do J:!GB 28a 2 Di ZDoBGB 250 2Mi LM 2Fr 2 Mo 45 2Mi

35aC 3D 3Di 3Fr 3S0 ami 3Fr 3Mo % 3poff 3%a 3Di 3Do

450 C aMi LM 4 Mi | asa | amo 19| 4Do Frenkeichnam 4%a 4Di 4Fr 450 4Mi 4Fr

5MoC 2 5Do a]: 5Do ; : 580 Ostersonntag 5 Di 5Fr ] 5 So 5Mi 5S5a 5Mo 41| 5Do 5S5a

" 6DI © telievreikonice | GFr 6Fr 6Mo Gstomonta 15| 6Mi 6salg & Mo 2| 6Do 650 6Di 6Fr 650

™M C 7%a 78a 7Di 700[f 780 7Di 7Fr 7Mo 3| 7Mi 78a 7Mo 50
8Do :C 8So 830 8Mi 8Fr 8 Mo 25 8Mi 8Sa 8Di SDol: 850 8Di  Maria Emptingnis
9ofr [{C 9Mo 71 9aMo 1| 9Dofg 95a 9D 900 950 9 Mi ofr g 9Mo | 9Mi

108a C 10Di 10Di : 10 Fr 10Sc 10Mi LM 10 Fr 10 Mo 331 10 Do ] 10Sa 10 Di 10Do

115 C 11 Mi 1 Mi 11%a 11 Mo 2| 1100 [ 11%a 11Di 11Fr 1150 11 Mi 1Fr S5

12MoC 3 12Do 12 Do 1280 12Di 12Fr 1280 12 Mi 12Sa 12Mo 42 120051 12Sa

130i G 13Fr 13 Fr 13 Mo 16| 13 Mi 135a 13 Mo 2 1auoﬁ 13S0 13Di 13Fr 1350

14Mi C 14 8a 14 Sa 14 Di 14 Do Christi Himmelfahrt [ 14 S0 14 Di 14 Fr 14 Mo [ 14 Mi LM 14 Sa 14 Mo 51
1500 C 1550 1550 15 Mi 15Fr [ 15Mo 2515 Mi 1552 MariaHimmelfahit | 15 Di 15 Do [E][§ 1580 15D

16Fr G 16 Mo 4 16 Mo 12| 16 Do g} 165 16Di 16 0o [ 1650 16Mi 16F 16 Mo 4| 16Mi

175a G 170i 170i 17Fr 17 S0 17 Mi 17 Fr 17 Mo | 1700 R 173a 17Di 17Do

1850 C 18Mi T1ami LM |185a 1 18Mo 21 18D0 [ |18sa 18D 18Fr 1850 18 [§ 18Fr

19MoC 4 19 Do ] 19 Do :I 1950 19Di 19Fr 1950 19 Mi 19Sa 19Mo 23 19 Do 198a

200i G 20Fr 20Fr 20 Mo 17| 20 i 208a 20 Mo %] 20 Do [EfE] 2050 20D 20Fr 2050

21Mi C 21%a 218%a 21Di 21 Do D 2150 21Di 21Fr 21 Mo 39| 21 Mi 21%a 21 Mo 52
22D0[51G 2250 2250 22Mi 22Fr 22 Mo 265122 Mi LM 225a 22Di 22D0[5)GB 2250 22Di

23F C 23 Mo 9| 23Mo 13| 23 D0 ] 23%a 23Di 23 Do [2|[3 2380 23 Mi 23Fr 23 Mo +s| 23 Mi [&]

24532 C 24Di 24Di 24Fr [g 2450 Phingstsonntag 24 Mi 24 Fr 24 Mo 7| 24D0[g 2452 24Di 2400

2550 | 25 Mi 25 Mi 255a 25Mo Ffngstnenta. 22| 25 Do (S]] 255a 25D |25 | 2550 | 25Mi LM | 257 @ christizg

26 MoC 5| 26 Do 26 Do 2650 26Di 26 Fr 26 S0 26 Mi 26Sa 26 Mo Watinafeirtag +4| 26 Do Jg] 265a © Stefanitag

270i G 27Fr 27Fr 27 Mo 16| 27 Mi 275a 27 Mo 31| 27 Do [§E] 2750 270i 27Fr 2750 G

28Mi [JC 28Sa 28Sa 28 Di 28Do 2850 28 Di 28Fr 28 Mo 10| 28 Mi 28Sa 28MoC 5
2300 C 2950 29Mi LM 29Fr (o) 29 Mo 27129 Mi 29sa 29 Di 2900 2980 290i C

30F C 30 Mo 1| 3000 [E[fF] 308a 30 Di 30 Do [ 3050 30 Mi 30Fr 3 30Mo 1| 30Mi C

318 C 31Di 315¢ 31 Fr 31 Mo 38 318a 31Do I:C

I Attpapier
I Bioabfall

GB GefaBreinigung Bioabfall

langlebige ausfiihrung I individuelles design LM Leicht- und Metallverpackung
I ; h vivere “light” zum selberbauen
www.hochbeet-vivere.com PE Restmll

T.03124 /22 325

geschlossen sind, werden nicht entleert.

* Keine Mitnahme von ,,Fremdséacken*.
* Weitere Restmiillsédcke sind im

Gemeindeamt kostenpflichtig erhdaltlich.

I Restmillibehalter, deren Deckel nicht

BODENBELAGE = PARKETT MALERARBEITEN SONNENSCHUTZ

0664/5305752
OFFICE(@RAUMAUSSTATTER-HANDLER . AT

A  Altstoffsammelzentrum
Anlieferung an den Ressourcenpark
GU-Nord (Fa. Zuser)
Wilhelm-Jentsch-StraBe 1, 8120 Peggau
Kostenlose Abgabe folgender
Abfallfraktionen gegen Vorlage der
Burgerkarte & in haushaltsiublichen
Mengen: Sperrmill, Problemstoffe, Holz,
Elektro-Altgerate, Altglas, Alteisen,
Altkleider, Karton/Papier, Grunschnitt;
S — = = KEINE ABGABE von Restmull méglich!
Nahere Informationen:
www.deutschfeistritz.gv.at/abfall

Bauunter“ehmen C Christbaume

Abgabe an allen GLAS-SAMMELSTELLEN.
Die BAume mussen frei von Lametta und
anderem Schmuck sein.

s Probleme mit der Mullabfuhr? Bei
Baumaschinen - Schalungen GmbH Beschwerden wie Nicht-Abholung oder nicht

Hofweinzierl 11, 8121 Deutschfeistritz
korrekter Entleerung wenden Sie sich bitte

stadlerthomas 56 @gmail.com Dy m— direkt an die Servicestelle des AWV Graz
+43Eﬁ4 21 34 056 office@bauunternehmen-pierer.at // www.bauunternehmen-pierer.at Umgebung:

STEHL N e
PARTNER (AINER

Nie mehr Abfuhrtermine vergessen & mehr!
Planung & Consulting GmbH

Kostenlos downloaden: daheim-app.at
Ihr Installateurl Heizung | Kiihlung | Liiftung | Samtar www.baumeister-leitner.at 24/7 N OTD I E N ST

Hochsteingasse 19, 8010 Graz| +43316 23 23 59 | +43660 55 73 076
office@stehl-partner.at | www.stehl-partner.at fir Kanal- & Rohrverstopfu ng

) ) ) T: 059 800 5000
lhr Kalender online unter: www.viertler.info \hr Seacbernacker

0b als klassischer Stadt- pongratz iiing STA D L E R B
baumeister, Generalunter- = 5
nehmer oder Bautrager, CNC-TQChr"k GmbH - .. E::;?;E::;g I

THOMAS HANDLER
UBELBACHERSTRASSE 35 - 812 | DEUTSCHFEISTRITZ

mEG.Sbodler

Vermietung | Verpachtung

Midllbehalter & Sacke bereits am
Vortag der Abholung bereitstellen.

LANDESAUSZEICHNUNG

das Fundament flir Pongratz Bau Gesellschaft m.b.H.
Zoisweq 6, A-8041 Graz Gewerbepark Stid 2 unter Tel.
Projekle ist immer gleich: +43-316-296622 RIS Bt et 03127/ 42 400

Beste Qualitat, Fixpreise office@pongratz.at

AR TRt ede rengratzat | | Qur hands put your ideas into shape kanzlei@ra-haumer.at - www.ra-haumer.at

Graz.Wien.Fehring

die Realisierung aller

i Mag. Lukas Haumer = Grazerstralie 30, A: Deutschfeistritz

'BODLOS | g3 zuser

8501 Lieboch - Dorfstralle 6 - T 03136 61288
8120 Peggau - Grazer Strasse 7 + T 03127 2237 ressourcenma ﬂage ment

. % - MeA
st ngé www.zuser.at 03127/2191-0

www.bodlos.at - office@bodlos.at




Janner 2026

Zutaten

* 310 g Mehl Universal
e 150 ml Wasser

e 150 ml Milch

* Vi Teeloffel Salz
 2Eier

Zubereitung

Alle Zutaten in eine Schuissel geben
und mit einen Kochléffel verrtihren.

Den Teig mit einem Spétzlesieb in das kochende
Salzwasser drticken.

Wer kein Spétzlesieb hat, kann es auch mit einem
Holzbrett und Messer den Teig hinein schaben.

3-5 Minuten kochen lassen, abseihen und in einem
kalten Wasser abschrecken, danach wieder abseihen.

In Ol oder Butter schwenken, dazu reicht man
Apfelmus.

Bei Kdasespatzle -
geriebenen Kése
dazu geben

Bei Eierspétzle -

2 Eier versprudeln und
dazu geben, verfein-
ern kénnte man es
noch mit Schinken

Nejah—Gpichehen

Zutaten
* 600 g Faschiertes
e 5Eier
150 ml Milch oderSahne
e 3 EL Senf

» 1grof3e Zwiebel

e 3 Zehen Knoblauch

e 3TL Kapern

» 5 Essiggurken (mittelgroR3)

* 2 EL Paprikapulver (gerduchert/edelstR)
e Salz, Pfeffer

e 200 g Semmelbroésel

e 150 g Bauchspeck

*  Butter zum Anrésten/Anbraten

Zubereitung

Zwiebel, Knoblauch und Speck fein schneiden

und in Butter goldbraun anrésten und anschlieBend
abkuhlen lassen.

Kapern und Essiggurken klein hacken und mit dem
Faschierten in einer groBen Schuissel vermengen.
Sadmtliche Zutaten aulBer Semmelbrésel beimengen.
Sobald eine feine Masse entstanden ist, die
Semmelbrésel unterrihren.

20 Minuten ziehen lassen und anschlieBend
zu kleinen Béallchen formen und anbraten.

TIPP: Die Béllchen in Kinder-Mundgréi3e formen.

Anschlie3end mit Gemiise und/oder
Kése aufspiel3en.

“
oder gerésteten y 4
Speck ...
Kw Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag
1 29 30 1 2 3
Silvester Neujahr
2 5 6 | 7 8 9 10
Heilige Drei Kénige
E Bioabfall m Restmiill
3 12 13 14 15 16 17
4 19 20 21 22 23 24
E Bioabfall
5 26 27 28 29 30 31
E Alt-Papier

KAMINTECH

zert. RAUCHFANGKEHRER-
MEISTERBETRIEB

KAMINSANIERUNG

 www.kump.at Tol: 03179/23 2 48

BODLOS

HAUSTECHNIK - BAD - ELEKTRO

8501 Lieboch + Dorfstrae 6 - T 03136 61288
8120 Peggau - Grazer Strasse 7 - T 03127 2237
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Installatde

www.bodlos.at - office@bodlos.at

STEHL
_PARTNER_.

lhr Installateur | Heizung | Kithlung | Liiftung | Sanitar
Hochsteingasse 19, 8010 Graz| +43316 23 23 59 | +43660 55 73 076
office@stehl-partner.at | www.stehl-partner.at

VERSICHERUNGSAGENTUR Allianz (@)

STAMPLER




Februar 2026

2026
bokchen

Zutaten
e 4 Eier
« 125 Ol

e 230g Zucker

* 350g Weizenmehl

» 15g Kakaopulver

» 1Pkg Backpulver

» Geriebene Haselniisse

* Zartbitter Schokolade Stiickchen

Zubereitung

Zuerst Eier und Zucker in einer
Schussel schaumig riihren, dann
langsam das Ol beigeben und nach und
nach die trockenen Zutaten vermischen
und in die Kuchenmasse geben.

Nusse und Schokolade dazugeben,
gut umrthren.

In einer gefetteten und mit Bréseln
bedeckten Gugelhupfform

fir 55 Minuten bei 175 Grad Heil3luft
in den Ofen.

Zutaten

+ 220g Weizenmehl (Type 480)
e 50g Zucker

e 1Pckg Vanillezucker
e 1Prise Salz

e 4 Stk Eier

*  300mlI Milch

* 50g Butter

Zubereitung

Mehl, Zucker, Vanillezucker, Salz, Eigelb
und Milch glatt verrihren.

Eiweil3 steif schlagen und vorsichtig
in den Teig mischen.

Butter in einer grofBen Pfanne schmelzen,
Teig eingief3en und bei mittlerer Hitze
von beiden Seiten goldbraun anbraten.

Tipp: Damit sich der Teig leichter wenden
lasst, schneiden wir ihn vorher mit einem
Spatel in vier Teile.

Feuerfeste Pfanne bei 180 °C (Heif3luft)
etwa 10-12 Minuten in den Ofen stellen,
bis der Schmarrn schén aufgegangen
und leicht gebréunt ist.

Mit zwei Léffeln in Stlicke reil3en.
Mit Staubzucker bestreuen und
mit Apfelmus, Marmelade oder
Kompott geniel3en.

Kw Montag Dienstag Donnerstag Freitag Samstag
5 26 27 29 30 3
6 2 3 4 5 6 7

Leicht- und :

LM Metallverpackungen E Bioabfall

m Restmiill
7 9 10 1 12 13 14
8 16 17 18 19 20 21

Rosenmontag

E Bioabfall

El 23 24 26 27 28

OFFICE(@RAUMAUSSTATTER-HANDLER . AT

THOMAS HANDLER
UBELBACHERSTRASSE 35 - 81 2 1 DEUTSCHFEISTRITZ

Alles rund ums Holz. Wir verwirklichen Ihre Traume!

Johann beiler

Zimmerei | Dammtechnik | Holzfachhandel
Terrassen | Carports | Balkone | FuBbgden | & mehr ...

Johann Beiler, SchieBstattgasse 19, 8121 Deutschfeistritz
Tel. +43 664 / 41 67 155 web: www.helzbau-beiler.at

Koren Michael
Inhaber
Kraftfahrzeug-
technik Meister

S llsTEHL
S| PARTNER |

Ihr Installateur | Heizung | Kiihlung | Liiftung | Sanitar
Hochsteingasse 19, 8010 Graz| +43316 23 23 59 | +43660 55 73 076
office@stehl-partner.at | www.stehl-partner.at

JOSEF KEPKA & SOHNE
Korin Krohl-Wichmonn

Tel. +43 664 96 04 851
E-Muil: office@kepko ot

web: wwwkepko.ot
Offnungszeiten:

nach telefonischer Vereinbarung

S Christian & Ger-aI’d

Betonpumpenverleih & Transporte
Getreidegasse 29, 8121 Deutschfeistritz
E-Mail: christian.stoni@gmx.at
Tel. 0664 / 126 46 22




Marz 2026

Zutaten
» Erdapfel -
Menge nach Bedarf
e Olivenol
e Salz
» Kréautersalz
e Pfeffer

e Rosmarien
» [talienische Krauter

Zubereitung

Die rohen Erdéapfel schialen und wiirfelig schneiden. Danach in
Salzwasser weichkochen. Inzwischen die Marinade zubereiten.
Olivenél in eine kleine Schissel und nach und nach die Gewlirze
(alles nach Gefiihl) dazugeben und verriihren.

Die fertig gekochten Erdépfel abseihen und in eine Schiissel geben.
Danach die Marinade tber die heiBen Erddpfel gieBen und
vorsichtig umrtihren. Sofort servieren.

Tipp: Die Erdéapfel a’la Maximilian passen gut in den Mérz
zur fleischlosen Fastenzeit und in Kombination
mit Spinat und Spiegelei sind sie ein Hit.

Maimifian [

(autrarg gegmede fipnersqppe

Zutaten
« Suppengemlise (Méhren, Sellerie, Petersilie, Lauch)
¢ Hahnchenschenkel und Salz zum abschmecken

Zubereitung

Zur Vorbereitung die Hdhnchenschenkel waschen. Das Suppengriin
(Méhren, Sellerie und Lauch) waschen und klein schneiden.

Einen grol3en Topf mit kaltem Wasser fllen, die Hihnchenschenkel
hineinlegen und zum Kochen bringen. Die Kochzeit variiert je

nach Grél3e der Schenkel, bei normal grof3en betragt die

Kochzeit zwischen 30 und 40 Minuten.

Nach der Kochzeit die Schenkel rausnehmen. Nun das klein
geschnittene Gemdise in den Topf geben und einmal aufkochen.
Wenn die Suppe kocht, die Kochtemperatur auf halbe Hitze stellen.
In der Zwischenzeit das gar gekochte Fleisch vom Knochen I6sen
und zerfasern.

Nach ca. 10-15 Minuten das Fleisch zurtick zum Gemdise in die
Suppe geben. Die Suppe noch einmal richtig aufkochen lassen und
mit Salz, abschmecken. Je nach Belieben noch Flissigkeit
hinzufligen und mit Hiihnerbriihe abschmecken.

Erst kurz vor dem Servieren nach Belieben
gehackte Petersilie hinzufiigen.

z. B. mit Frittaten
* 250g Weizenmehl universal

*  500ml Milch L ol
* 4 Eier M

«  Butter oder Ol

» 1Prise Salz und Petersilie klein gehackt

Zubereitung
Alle Zutaten in eine Schtissel geben und mit dem Handmixer
so lange mixen, bis keine Mehlklumpen mehr im Teig sind.

Einen Teelsffel Ol oder Butter in der Pfanne erhitzen und den Teig
mit einem Schépfer in die Pfanne geben. Nur soviel Teig in die
Pfanne geben, dass der Boden der Pfanne hauchdtinn bedeckt ist.

Wenn sich Blaschen bilden den Teig wenden und danach einrollen
und die Frittaten schneiden.
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Stoni Betonpumpen und Transporte GmbH
Seit liber 40 Jahren pumpen und transportieren wir Beton

BETONPUMPEN

TRARARONTE T. +43 3127 41 268

- E. tischlerei.koller@aon.at

I I E E E i ! s tﬂﬂl— www.koller-moebel.at
Qualitat seit 1983 Montag - Donnerstag:

03127 41 500 0 | www.tieber-kies.com 8121 Deutschfeistritz - E: office@stoni-betonpumpen.at - Tel: 03127/42004 07.00-12.00 | 12.00-17.00
Grazer Bundesstrafie 7 | 8120 Peggau www.stoni-betonpumpen.at Freitag: 07.00-12.00

WOHNDESIGN
FUR ALLE SINNE
Tischlerweg 1, 8114 Stiibing
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Lagerhaus ist lhr Experte am Land! PONOIrat?Z ...

Baufachmarkt, Gartenbereich, Landtechnik, Ob als klassischer Stadt-

Bauunternehmen

Futtermittel und Forstwirtschaft. baumeister, Generalunter-
Es gib auch immer wieder besondere nehmer oder Bautrager,

Aktionen und Schnippchen zu entdecken. das Fundament fir Pongratz Bau Gesellschaft m.b.H. I I E R E R
X LAGERHAUS Zoisweg 6, A-8041 Graz

+43-316-296622 Baumaschinen - Schalungen GmbH
office@pongratz.at

pongratz.at

die Realisierung aller
StreicherstraBBe 3, 8121 Deutschfeistritz DIE KRAFT AM LAND Projekte ist immer gleich:
Montag bis Freitag 07.30-17.00 Uhr Beste Qualitat, Fixpreise
Samstag 08.00-12.00 Uhr, Tel. 03127 /412 46 330 und Termintreue.

www.lagerhaus.grazland.at Graz.Wien.Fehring office@bauunternehmen-pierer.at // www.bauunternehmen-pierer.at

8163 Fladnitz/T. 118 // Tel. 03179/27603




April 2026

Opferncgfor]

* 625 g Weizenmehl 700

e 1Germ

e 7g8alz

e 100 g zimmerwarme Butter
» 1Ei

* 250 lauwarme Milch

Zusétzlich: 6 halbe Eierschalen als Platzhalter
Etwas Ol zum Bepinseln der Eierschalen
1 Ei zum Bestreichen

Zubereitung

Fiir den stf3en Germteig in einer Rihrschissel die Milch

mit dem Ei verriihren. Dann das Mehl dazugeben und die

Germ daraufbréseln. Zum Schluss Salz, Zucker und die
zimmerwarme Butter dazugeben und alles zu einem
glatten Teig kneten. Anschlie3end den Teig zugedeckt
etwa eine Stunde rasten lassen.

Den Teig in 12 gleich grol3e Stticke teilen und
zu gleich langen Strdngen ausrollen. Jeweils
zwei Strénge verdrehen und zu einem Kranz formen.

Eine halbe Eierschale mit Ol bepinseln und in jedes
Nestchen legen. Die Nestchen 15 Minuten rasten lassen.

AnschlieBend mit dem verquirlten Ei bestreichen
und bei 170 Grad Heif3luft im vorgeheizten Ofen
ca. 20-25 Minuten backen.

Nach dem Auskuhlen die Eierschalen entfernen und
durch ein buntes Osterei ersetzen.

Tooler Galpricle andf Qfivia

Zutaten

* 500 g Weizenmehl

+ 10g Salz Lo,

o 5gZucker

» 18 g Butter &
e 1/2 Wiirfel frische Hefe

* 60 g Milch

e 220 g Wasser L /

Meersalz zum Bestreuen 4 Dﬂé/
Zubereitung

Alle Zutaten einwiegen und den Teig kneten.
AnschliefBend 30 Minuten zugedeckt rasten lassen.

Den aufgegangenen Teig in insgesamt 8 gleichgrol3e
Stticke teilen. Von jedem Teil ein walnussgrof3es Sttick ftr
den ,Hasen-Puschel” abnehmen. Teigstticke rund formen
(schleifen) und mit einem Geschirrtuch

abgedeckt nochmals 15 Minuten gehen lassen.

Die acht gro3en Stticke jeweils zu ca. 30 cm langen
Stréngen rollen. Je einen Strang zu einem ,,U” legen und
die Teigenden ineinander verkordeln. Unten soll ein Loch
freibleiben, in dieses nun die kleinen Teigkugeln geben.
Die Hasen verkehrt auf ein mit Backpapier ausgelegtes
Backblech geben und zugedeckt 30 Minuten

gehen lassen.

Den Backofen auf 210 °C Hei3luft vorheizen.

Hasen vor dem Backen vorsichtig umdrehen, gut mit
Wasser bespriihen und mit grobem Meersalz
bestreuen. Nun in den Backofen schieben.

Mit viel Dampf (zu Beginn mehrmals kaltes Wasser am
Boden reinspriihen) ca. 17 Minuten goldbraun backen.

Tipps: Unsere Hasen schmecken das ganze Jahr,
aber am liebsten backen wir sie in der Osterzeit.
Der Salzstangerlteig kann auch durch einen stf3en
Germteig ersetzt werden.
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BLUMEN KRAMMER

Floristik | Gértnerei | Bestattung

8121 Deutschfeistritz, SchieRstattgasse 7
Tel: 03127 / 41 216 oder 03127 / 41 620
E-Mail: blumenkrammer@aon.at | web: www.krammer-blumen.at

' BODLOS

HAUSTECHNIK - BAD - ELEKTRO

8501 Lieboch - DorfstralRe 6 - T 03136 61288
8120 Peggau - Grazer Strasse 7 - T 03127 2237

Installatin

w hg
3
é

www.bodlos.at - office@bodlos.at

Mehl, Ole, Kaffee & Futtermittel

Spielhofer

UbelbacherstraBe 31, Deutschfeistritz | Tel. 03127 41306
Offnungszeiten: Mo. 08:00-13:00 Uhr | Di. 07:30-12:00 Uhr

Stoni Betonpumpen und Transporte GmbH
Seit iiber 40 Jahren pumpen und transportieren wir Beton

\

Qualitat seit 1983

M. 08:00-13:00 Uhr und 14:00-18:00 Uhx 8121 Deutschfeistritz - E: office@stoni-betonpumpen.at - Tel: 03127/42004
Do. 08:00-13:00 Uhr | Fr. 08:00-16:00 Uhr www.stoni-betonpumpen.at

PulverwerkstraBe 23, 8121 Deutschfeistritz | Tel. +43 3127 41 981

ZEILER

DIE BAUMSCHULE
zeilerpflanzen.at

Ma Viem—yl\po’rif\eke

Deutschfeistritz - Peggau

Montag-Freitag 8.00-12.30, 15.00-18.00 Uhr

Samstag 8.00-12.00 Uhr
8121 UbelbacherstraBe 21, Tel. 03127 /42 500




Mai 2026

Reremaffefn

Zutaten (fiir 10 Stk.)
125 g weiche Butter

aj

100 g Zucker

1Pkg. Vanillezucker

3 Eier

250 g Mehl
1Prise Salz

1 TL Backpulver
200 ml Milch

Nach Belieben

Bananen, Erdbeeren

Himbeeren, ...
Zimt
Schokosauce
Zucker

Zubereitung

Alle Zutaten in einem Mixer verrihren.

Jeweils einen Schépfer des Teiges in
ein Waffeleisen gieBen und backen.
Bananen in Scheiben schneiden.

Himbeeren waschen.

Nach Belieben mit Friichten, Zimt,
Zucker und Schokosauce garnieren.

Kavipip~Gehurflen

Backform mit ca. 30 x 40 cm, Messbecher = 250 g
Becher (z. B. vom Sauerrahm oder Schlagobers)

Zutaten

* 2 Becher Staubzucker

* 1Pkg. Vanillezucker

e 4 Eier

* 1Becher Mineral prickelnd

+ 1Becher Ol (zB Raps- oder Sonnenblumenél)
* 1Becher geriebene Niisse

* 2 Becher Mehl

* 1Pkg. Backpulver

Zutaten Belag

» Tlkleine Dose Ananas geschnitten
* 1Becher Schlagobers

e 1Becher Sauerrahm

* 1Pkg. Qimiq Classic

* Kokosflocken

Zubereitung

Fir den Kuchen alle Zutaten schaumig rihren.

Den Teig in die gefettete oder mit Backpapier ausgelegte
Backform gief3en und im vorgeheizten Backrohr bei

ca. 180°C Umluft um die 25 Minuten backen.

Am besten nach dem Backen eine Teigprobe machen.
Aus dem Rohr nehmen und auskdiihlen lassen.

Fir den Belag den Schlagobers fest schlagen.

Das Qimiq cremig riihren und dann alle Zutaten vorsichtig
durchmischen bzw. unterheben. Die Masse auf den
ausgekduhlten Kuchen streichen. Zum Abschluss kann der
Belag noch mit Kokosflocken bestreut werden.

Tipp: Der Kuchen passt gut flir Mai und Juni,
als Mitbringsel auf eine Sommerparty oder als
Uberraschung zum Mutter- und Vatertag.
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STEHL

PARTNER

Ihr Installateur | Heizung | Kiihlung | Luftung | Sanitar
Hochsteingasse 19, 8010 Graz| +43316 23 23 59 | +43660 55 73 076

office@stehl-partner.at | www.stehl-partner.at

~ Dffnungszeiten Marz-Oktober :
* Mo bis Do: 09.00 -17.00 Uhr
| Fr:09.00-14.00 Uhr

| Mo bis Do: 09.00 -16.00 Uhr
" Fr.09.00-12.00 Uhr

TIEIER

03127 41 500 O | www.tieber-kies.com
Grazer Bundesstrafie 7 | 8120 Peggau

8121 Deutschfeistritz - E: office@stoni-betonpumpen.at - Tel: 03127/42004
www.stoni-betonpumpen.at

Stoni Betonpumpen und Transporte GmbH
Seit iiber 40 Jahren pumpen und transportieren wir Beton

=

Pfingsten

i 1} 1

+ Fohrrod-Sevicestotion
Gewerbepark S0d 6,
B121 Deutschfeistritz
Tel. +43 676 / 628 69 34
www.stoney-custombikes.ot

November bis Februor:

A1 FIRSTSTOP

Hierantner's Garage
Meisterwerkstatte
fiir alle Automarken

E-Mail: rtz.hierantner@aon.at

Tel. 03127 /42974 |

Freitagund S

Qualitat seit 1983

SANDRA LINDENAU, MBA

®
Grazerstralle 2, 8121 Deutschfeistritz
I a office@dasistwerbung.at

Das ist Werbung.




Juni 2026

(hecgecafe shne Packen

Zutaten

Fir den Keksboden
* 200 g Karamellkekse
* 60 g Butter

Fiir den Cheesecake

* 200 g Frischkase

» (Doppelrahmstufe)

* 500 g Speisetopfen

* 200 g Karamellkeks-Aufstrich
« (gekauft oder selbstgemacht)
* Geheimzutat: Limettensaft

Fiir den Guss & die Deko

* 200 g Karamellkeks-Aufstrich
« (gekauft oder selbstgemacht)
* 6 Karamellkekse

Zutaten

 500g Mehl

* 1/2 Wiirfel frische Hefe
(1. Pkt. Trockenhefe)

e 250 ml warmes Wasser

e 2 EL Olivenél

e 1EL Zucker

e Salz

Zubereitung

Zubereitung Keksboden: Karamellkekse fein mahlen, Butter schmelzen

und untermischen. Mischung in eine mit Backpapier

Alle Zutaten in eine Rlhrschtissel geben und mit dem
] ausgelegte 20-cm-Springform geben und fest andrticken.

Knethacken verarbeiten oder per Hand kneten bis ein

geschmeidiger Teig entsteht. Cheesecake-Schicht: Frischkase, Topfen,

Karamellkeks-Aufstrich und ein paar Spritzer
Limettensaft glatt verriihren. Masse auf den Boden
streichen und mindestens 1 Stunde kiihlen.

Danach mit heiBem Messer aus der Form Iésen und in
einen Tortenring setzen.

AnschlieBend den Teig zudecken fiir ca. 30 Minuten
gehen lassen.

Je nach Wunsch kann man dem Teig nach dem Gehen
noch mit Gewdrzen verfeinern - auch sufBer Stockbrot-
teig wird mir Apfelstiicken, Rosinen oder Schokodrops
richtig lecker!) Guss: Aufstrich im Wasserbad vorsichtig schmelzen
und auf den gut durchgektihlten Cheesecake giel3en.

Ftir 10 bis 15 Minuten (i ie Glut halt ]
e 5 e dio Glut halten und immer Glattstreichen und erneut mindestens 1 Stunde kiihlen.

wieder drehen! Achtung heif3!
Deko: Kurz vor dem Servieren fast alle Kekse fein
mahlen und die Kriimel am Rand des Gusses

verteilen. Einen ganzen Keks in die Mitte legen.

Wenn euer Stockbrot fertig ist kénnt ihr es ganz

leicht mit einer Serviette vom Stock ziehen!
Den Tortenring mit heiBem Messer Iésen.
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MEAT THE BEST £k,

Qualitat in Perfektion. I

Wir verstehen uns als Komplettldser in allen Bereichen
des Metallbaues und unterstitzen Sie gerne auch bej
komplexen oder unkonventionellen Winschen,

vew Stahlbau | Metalltechnik
L-l‘ Aluminiumbau | Blechtechnik
Ube 25

Eibinger
Food Solutions GmbH

e BQBERTHKKQPPEL

ObelbacherstraBe 19 Fenster-Turen-Sonnenschutz-
Insektenschutz-Boden
- '|-T?L|;'0312” 41182 Koppel-Center Gratwein

~Mail: sibinger@aon.at MurfeldstraBe 10, 8112 Gratwein-Straengel

Peter Eihinger www.eibinger-fleisch.at e e =
Schlachtbetrieb Fleischerei und Viehhandel Tel. +43 3124 /2 | www.koppel.at

. \ r/Z8 - Bauernladen Viertler &A
' cplspotishar ) & Cafe am Platz ‘

HAUSTECHNIK - BAD - ELEKTRO

8501 Lieboch - DorfstralBe 6 - T 03136 61288

Gartengasse 3, 8121 Deutschfeistritz | Marktplatz
Tel. +43 650/ 22013 84

Café Meran

web: www.viertlerbrot ot 8120 Pegqgau - Grazer Strasse 7 - T 03127 2237
o Offnungszeiten: % sz
Ubelbacherstr. 1 7,Deutschfeistritz _‘00 -2 “9 bis FR:_O'DG bis 18.00 Uhr ' (‘EN—\P 4 Vl EQT]_EP BQOT ’
_ (Y SA: 6.00 bis 14.00 Uhr echt, puat; aatirtic. www.bodlos.at - office@bodlos.at




Zutaten Teig

e 600 g Weizenmehl (Universal)
« 12g8alz

* 12 g Gerstenmalzmehl

* 60 g Olivendl

* 21g frische Hefe

+ 360 g Wasser (23-25 °C)

Belag

* 100 g Kapern

+ 100 g Oliven

* Getrockneter Rosmarin

» Etwas Brezensalz

* 2 Knoblauchzehen, gepresst

Zubereitung

Die Hefe im lauwarmen Wasser auflésen.
Mehl hinzuftigen. Olivendl, Gerstenmalzmehl und
Salz auf das Mehl geben.

Zutaten fiir 24 F6rmchen

* 250 g Butter

e 15 Tassen Zucker
e 1Ei

e 1Tasse Vanille Puddingpulver
e 5 Tassen Mehl

e 2 TL Backpulver

e Himbeermarmelade

Alles zu einem glatten, homogenen Teig kneten.
Den Teig abgedeckt 30 Minuten
bei Raumtemperatur ruhen lassen.

Ein Backblech mit Olivenél bestreichen. Den Teig
darauf verteilen und erneut mit Olivenél bepinseln.

Kapern und Oliven leicht in den Teig drticken.

Zubereitung Mit Brezensalz und getrocknetem Rosmarin bestreuen.

Alle Zutaten vermengen und kleine Kugeln formen. Weitere 20 Minuten gehen lassen.
Im vorgeheizten Ofen bei 180 °C

In die Férmch t it D in Loch Ll .
n die F6rmchen setzen und mit dem Daumen ein Loc (mit vialDampt)ea SO e

reindrticken, sodass ein Héhle entsteht, in diese dann
die Marmelade geben.

Bei 175 Grad Hei3luft ca 15- 20 Minuten backen.

Tipp: Bereite eine Marinade aus den gepressten
Knoblauchzehen und etwas Olivendl vor. Die Focaccia
direkt nach dem Backen — noch heil3 — damit
bestreichen. Das verleiht ihr ein besonders

intensives Aroma.

Guewja, (i e Oivia

Kw Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag
27 29 30 1 2 3 4 5

; + GefdB-
B Bioabfall reinigung Bio

B Bioabfall
o~
o .
& B Bioabfall
= E Alt-Papier
=

Leicht- und .
LM Metallverpackungen B Bioabfall

B Restmiill
31 27 j 28 29 30 31 1 2

B Bioabfall

Stoni Betonpumpen und Transporte GmbH
Seit tiber 40 Jahren pumpen und transportieren wir Beton

MARKUS MUHR OG

1 . A
TRANSPORTE Elektroinstallationen
s ton l-_ Rc{sejTg glerga sse 14/4 | 8121 Deutschfeistritz

+43/664 3186170 | markus-muhr@gmx.at

Qualitit seit 1983
8121 Deutschfeistritz - E: office@stoni-betonpumpen.at - Tel: 03127/42004
www.stoni-betonpumpen.at

BODLOS - G

HAUSTECHNIK - BAD - ELEKTRO BLUMEN KRAMMER %
8501 Lieboch - DorfstraRe 6 - T 03136 61288 Rq iﬁei senba n k Floristik | Gértnerei | Bestattung

8120 Peggau - Grazer Strasse 7 - T 03127 2237
Gratkorn

www.bodlos.at - office@bodlos.at

8121 Deutschfeistritz, SchieRstattgasse 7
Tel: 03127 / 41 216 oder 03127 / 41 620
E-Mail: blumenkrammer@aon.at | weh: www.krammer-blumen.at




August 2026

Temafengqppe

Zutaten

e 1200 g reife Tomaten
o (am besten Ochsenherzen Tomaten)

» 1-2Zweige Thymian oder 1/2 TL

e 1Zweig Oregano oder 1gestrichenen TL
e etwas frischen Basilikum

e 1Zwiebel

e 2 Zehen Knoblauch

e 1EL Tomatenmark

e Salz

e ca.1/2 Liter Wasser

e Olivendl

Topping: Burrata oder Garnelen

Zubereitung

Zwiebel und Knoblauch schélen und grob hacken.
Tomaten waschen, vom Strunk entfernen und grob wiirfeln.

In der Zwischenzeit einen grof3en Topf mit Olivendl aufstellen
Thymian und Oregano mit Zwiebel und Knoblauch anschwitzen,
danach kommen die Tomaten dazu unter stiandigem Rihren alles
kécheln lassen. Tomatenmark und Salz hinzufiigen.

Wenn die Tomaten verkocht sind alles fein plrieren mit einem
Stabmixer oder einem Standmixer.

Mit Wasser aufgiel3en bis die gewlinschte Konsistenz gegeben ist.
Basilikum waschen und fein schneiden und zur Suppe dazugeben.

Burrata direkt in die Suppenschtssel geben. Garnelen anbraten,
halbieren und ebenfalls in die Schiissel geben und
anschlieBend die Suppe eingiel3en.

Hins

Q\.

@Wﬁ

Zutaten

1Kiirbis
* 1SdBerdapfel

e 5 Erdapfel
e 5§ Karotten

« Champignons (oder jedes beliebige
Gemiise, das man gerne hat)
e Olivendl, Salz Pfeffer

Sauce:

» 1/2 Becher Creme fraiche

e 1Becher Naturjoghurt

e 1Bund verschiedene Krauter
e 1Prise Knoblauchpulver

e Salz, Pfeffer

Zubereitung

Das Gemdse in mittelgrof3e Stlicke schneiden.
Je nach hérte des Gemtses brauchen die

Kinder mehr oder weniger Hilfe, aber es macht
ihnen grofBen Spald beim Schneiden zu helfen.

Die Stticke in eine ofenfeste Pfanne oder
Auflaufform legen. Olivenél dartiber geben,
salzen und pfeffern und flir ca. 45 Minuten bei
180 °C in den Ofen geben. Mit der Gabel kann
probiert werden, ob das Gemtise schon weich ist.

Fur die Sauce Krauter klein schneiden.
Die Creme fraiche und den Becher
Naturjoghurt in einer Schtissel verrihren.

Die Kréuter, die Prise Knoblauchpulver, Salz und
Pfeffer hinzufligen und alles gut verriihren.
Gemeinsam mit dem Gemdtise servieren.

Jesephine & Apefic
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MEAT THE BEST s langlebige ausfiihrung | individuelles design

Food Solutions GmbH

BODLOS

HAUSTECHNIK - BAD - ELEKTRO

8501 Lieboch + Dorfstrale 6 - T 03136 61288
8120 Peggau Grazer Strasse 7 - T 03127 2237

8121 Deutschfeistritz
UbelbacherstrafBe 19

Tel. 03127 / 411 82
E-Mail: eibinger@aon.at
www.eibinger-fleisch.at

Peter Eibinger

Schlachtbetrieb Fleischerei und Viehhandel

Christian & Gerald

STONI

Betonpumpenverleih & Transporte
Getreidegasse 29, 8121 Deutschfeistritz
E-Miail: christian.stoni@gmx.at
Tel. 0664 / 126 46 22

Eduard Koppel

Elektroinstallationstechniker

Am Koéniggraben 2
8121 Deutschfeistritz

E ofﬁ_ce@e[ektro best
) 0664 /45 22 899k

vivere “light” zum selberbauen
www.hochbeet-vivere.com

Gewerbestralke 5

Malerei

Anstreicherarbeiten EB 121 Deutschfeistritz
Fassadengestaltung el. +43664 120 68 82
_ﬁfl'apezieren maler-pruegger.at



Afirgeaffif

September 2026

2026

Zutaten flir 4-6 Personen

e 1lLiter Milch

* 200 g Goldhirse
» etwas Salz

» 100g Butter

» 100 g Zucker

e 4 Eier

Zubereitung

Die Hirse heil3 abbriihen (dann schmeckt
sie nicht bitter) und abtropfen lassen.
Die Milch aufkochen, Hirse dazugeben und
andtinsten. Butter unterrtihren und bei
20 Minuten bei méRiger Hitze quellen
lassen- umrthren nicht vergessen.

Eier inzwischen trennen und Eiweif3 steif
schlagen. Dotter mit dem Zucker schaumig
riihren und in die Hirsemasse einrtihren und
zuletzt den Schnee unterheben.

Eine Auflaufform ausfetten und die
gesamte Masse bei 200 Grad bei Ober-
und Unterhitze 40-45 goldbraun backen.

Mit Staubzucker bestreuen und mit einem
Obstmus oder Apfelkompott servieren.

(Jeimens

¥y

Zutaten

* 250g Mehl

» 1TL Backpulver

* 70 g Zucker

o 1Ei

* 1Prise Salz

» 125g Butter

4 séauerliche Apfel
* 1EL Rosinen,

* 1EL Ntsse
» etwas Honig
» 1Eigelb

Fiir die Vanillesauce:

» 1Packung Vanillepudding
» 1/2 Liter Milch

e 3 Essloffel Zucker

Zubereitung

Mehl, Butter, Backpulver, Zucker, Ei und Salz zu einem glatten Teig verk-
neten, zur Kugel formen und mindestens 30 Minuten im Kihlschrank ruhen
lassen.

In der Zwischenzeit die Apfel schélen, das Kerngehduse ausstechen und
nach Wunsch mit Rosinen, Niissen und etwas Honig fillen. Den Teig ddnn
ausrollen, in vier gleich grof3e Stticke teilen und jeden geflllten Apfel damit
vollstdndig ummanteln.

Auf ein mit Backpapier ausgelegtes Blech setzen und mit Eigelb bestre-
ichen. Im vorgeheizten Ofen bei 200 °C Ober-/Unterhitze (180 °C Umluft)
etwa 25-30 Minuten backen.

Fir die Vanillesauce das Puddingpulver mit Zucker und etwas kalter
Milch glattrihren, restliche Milch aufkochen, Topf kurz vom Herd ziehen
und die Mischung einrtihren. AnschlieBend nochmals kurz aufkochen
lassen, dabei standig riihren. Warm servieren oder alternativ die Apfel
einfach mit Staubzucker bestreuen.

Dienstag

KW Montag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
) - 1 2 2 4 5 6
Leicht- und .
LM Metallverpackungen B Bioabfall
37 7 = ] = ) )
E Bioabfall _
38 14 15 16 = = . _
E Bioabfall _
m Restmiill
“ 21 ) ) . # x I——
E Bioabfall
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Putzerei/Schneiderei Fuchsbichler

L,@ e-mail.: putzerei.schneidereiZaon.at

STEHL

PARTNER

e\ ST\ Ubelbacherstrafie 32
".h \ f?(,\_,‘q 8121  Deutschfeistritz
| J/
Wt Telefon:  03127/41362 :
!
\1 | Handy: 0660/7648701 Ihr Installateur | Heizung | Kiihlung | Liftung | Sanitar

Hochsteingasse 19, 8010 Graz| +43316 23 23 59 | +43660 55 73 076
office@stehl-partner.at | www.stehl-partner.at

Happy Hair
by Martha

UbelbacherstraBe 32

8121 Deutschfeistritz
Martha Bodlos und ihr Team
freuen sich auf Sie!

Terminvereinbarung erbeten: )
Tel. 03127 / 41 903 /-\
MI-FR: 9.00-18.00, SA: 8.00-12.00 Uhr

BODLOS

HAUSTECHNIK - BAD - ELEKTRO

8501 Lieboch - DorfstraBBe 6 - T 03136 61288
8120 Peggau - Grazer Strasse 7 - T 03127 2237

www.bodlos.at - office@bodlos.at

Installatin

Stoni Betonpumpen und Transporte GmbH
Seit tiber 40 Jahren pumpen und transportieren wir Beton

BETONPUMPEN
TRANSPORTE

Stoni-

Qualitit seit 1983
8121 Deutschfeistritz - E: office@stoni-betonpumpen.at - Tel: 03127/42004
www.stoni-betonpumpen.at

gﬁﬁﬁﬁﬁﬁ =

Forder-, Sieb- und Aufbereitungsanlagen
Gewebepark Siid 1, 8121 Deutschfeistritz

Tel.: +43 3127 42670 FAX-DW 4
E-Mail: office@harrer-anlagenbau.at
web: www.harrer-anlagenbau.at




Oktober 2026

Zutaten

* 700 g Erdéapfel

*» 700 g Wasser

* 300 g Zwiebeln

* 2-3 Knoblauchzehen
« 15ELOI

e 15 EL Tomatenmark
* 2EL Paprikapulver

e 1EL Kimmel

Zutaten Teig
» 100g Butter (zimmerwarm)
e 1Germwiirfel

« 7gSalz * 1-2 EL Majoran

* 100 g Zucker * 2Llorbeerblatter

* 640 g Mehl * Guter Schuss WeiBwein
o 1Ei

* 1Suppenwiirfel
» Salz, Pfeffer
» 1EL Erdapfelstarke/Maizena

(in 2 EL kaltem Wasser einrtihren)
e 2 Paar Frankfurter

» 250 g Milch (lauwarm)
« etwas Ktirbis (ohne Schale)

Zum Bestreuen: Zimt, Zucker
Topping: Frischkédse, Staubzucker, Streusel

Zubereitung Zubereitung

Hokkaido-Ktirbis mit Schale im Ofen weich backen

Erdépfel schélen und wiirfeln.
und ein wenig auskuhlen lassen.

Frankfurter in diinne Scheiben schneiden.
Alle Zutaten in eine Schussel geben und mit dem

SO : . Zwiebel und Knoblauch fein hacken,
Knethaken verrtihren, bis ein glatter Teig entstanden ist.

Ol zugeben und andiinsten.
Mit einem nassen Tuch zudecken und

G e AnschlieBend Tomatenmark, Paprikapulver, Kimmel

und Lorbeerblatt hinzufligen und weiter andlinsten.
Halbieren. Die Hélfte rechteckig ausrollen und mit Zimt und Ggf. etwas Wasser hinzugeben.
Zucker bestreuen. AnschliefBend einrollen und Schnecken
herunterschneiden. Mit dem restlichen Teig wiederholen

und wieder ein bisschen gehen lassen.

Erdépfel, Wasser, WeilBwein, Suppenwdirfel und
Starke-Gemisch dazugeben und kécheln lassen
bis die Erdépfel weich sind (Garprobe machen).
Wiirstel zum Gulasch geben und ziehen lassen.
Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Backofen auf 160°C vorheizen und dann goldbraun backen.

Auskdihlen lassen. Fiir das Topping Frischkdse mit

Staubzucker verrtiihren und mit Streusel dekorieren. TIPP: Wer es gerne etwas schérfer mag, zu Beginn

Variationen: Kipferl, Striezel, Kranz, ohne Ktirbis, mit Ntssen. eine Chili oder Chilipulver untermengen.

Kw Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag
40 28 29 30 1 | 2 3

B Bioabfall

B Bioabfall E Alt-Papier

Leicht- und :
LM Metallverpackungen B Bioabfall

m Restmiill

7 + GefaB- i Ende der Sommerzeit (Uhren werden von

B Bioabfall reinigung Bio 3:00 Uhr auf 2:00 Uhr zurGckgestellt)

MNationalfeiertag
B Bioabfall

Bauernladen Viertler ] GABI'S BOXENSTOP :

& Café am Platz Café und Imbis Mavrien-Apotheke
Gartengosse 3, 8121 Deutschfeistritz | Marktplatz Gt LD Deutschfeistritz - Peggau
Tel. +43650/2201384

web: www.viertlerbrot.at $ +436504784 762 )

it = = 2 Gtfnungszeiten: Montag-Freitag 8.00-12.30, 15.00-18.00 Uhr
Offnungszeiten: ¥, & * Montag bis Freitag: 09.00-21.00 Uhr Samstag 8.00-12.00 Uhr

MO bis FR: 6.00 bis 18.00 Uhr SRR S .S d Fei p : :

SA: 6.00 bis 14.00 Uhr VlERTLEB ERQJ g:;imisei"mag bl 8121 UbelbacherstraBe 21, Tel. 03127 /42 500

I Stoni Betonpumpen und Transporte GmbH
B D Seit liber 40 Jahren pumpen und transportieren wir Beton

HAUSTECHNIK - BAD - ELEKTRO

8501 Lieboch - DorfstraBBe 6 - T 03136 61288
8120 Peggau - Grazer Strasse 7 - T 03127 2237

www.bodlos.at - office@bodlos.at

STEHL
PARTNER

lhr Installateur | Heizung | Kiihlung | Liiftung | Sanitar
8121 Deutschfeistritz - E: office@stoni-betonpumpen.at - Tel: 03127/42004 Hochsteingasse 19, 8010 Graz| +43316 23 23 59 | +43660 55 73 076
www.stoni-betonpumpen.at office@stehl-partner.at | www.stehl-partner.at

BETONPUMPEN
TRANSPORTE

Stoni-

Qualitat seit 1983




November 2026

Zutaten

e + 150 g Butter (weich)
e ¢ 250g Mehl

e « 150 g Staubzucker

* « 1Pkg. Backpulver

e o+ 1Ei

e « 100 g Schokotropfen
Zubereitung

Teig kneten: Alle Zutaten in eine Schiissel geben
und zu einem glatten Teig kneten.

Kugeln formen: aus dem Teig kleine Kugeln formen
und leicht flach drticken.

Backen: die Cookies auf ein mit Backpapier belegtes
Blech legen und im vorgeheizten Ofen bei 180 C°
(Ober-/Unterhitze) ca. 12 Minuten backen.

Abkuhlen lassen: Die Cookies kurz auf dem Blech
auskduihlen lassen.

Tipp: Wenn ihr mégt, kénnt ihr auch noch gehackte
Nsse, bunte Streusel oder etwas Zimt in den Teig
geben.

(grictridelgqppe

Zutaten

*  500ml Milch
» 100 g Butter/Margarine
e Y TL Salz
e 1Messerspitze Muskatnuss
» 250g Grief3
e 3 Eier
e IL Rind- oder Gemlisesuppe
optional: 1EL Ol, /> Zwiebel,
3 EL Speckwiirfel, 1 EL Petersilie

Zubereitung
Wir lassen Milch mit Butter, Salz und Muskatnuss
aufkochen

Den Griel3 bei schwacher Hitze einrieseln lassen
und mit dem Schneebesen verrtihren bis sich ein
grof3er Klumpen bildet.

Die Masse ca. 10 min abktihlen lassen
3 Eier zugeben und mit dem Handmixer verriihren

Wenn Papa oder Opa mitessen, braten wir eine
halbe kleingehackte Zwiebel, Speckwdirfel und
Petersilie in einer Pfanne mit Ol an und geben
dies zu einer Hélfte der GrieBmasse.

Danach werden mit nassen Handen
10-12 Knédel geformt.

In einem grofRen Topf kochen wir Salzwasser auf,
drehen die Hitze dann zurlick und lassen die
Knédel ca. 10 Minuten darin ziehen.

Die Knédel werden dann mit klarer Rind- oder
Gemdiisesuppe serviert. (Sie lassen sich auch
sehr gut auf Vorrat kochen und einfrieren)

Afor & Anna
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KAMINTECH

zert. RAUCHFANGKEHRER-
MEISTERBETRIEB

KAMINSAN!ERUNG

Tel: 03179/23 2 48

ASUrio

rihnen!

BODLOS

HAUSTECHNIK - BAD - ELEKTRO

8501 Lieboch - DorfstraRe 6 - T 03136 61288

8120 Peggau - Grazer Strasse 7 - T 03127 2237

www.bodlos.at - office@bodlos.at

VERSICHERUNGSAGENTUR

031’?/«41000 | Www.asurio. 3t

® Beratung
® Verkauf

STAMPLER =~

Raiffeisenbank
Gratkorn

STEHL
PARTNER

lhr Installateur I Heuung | Kiihlung | Liftung | Santtaf
Hochsteingasse 19, 8010 Graz| +43316 23 23 59 | +43660 55 73 076
office@stehl-partner.at | www.stehl-partner.at




Dezember 2026

Pezemb

Wf, ,

Zutaten

* 280 g Mehl

e 210 g Butter
e 70 g Zucker
* 100 g Nisse

e Staubzucker / Vanillezucker

¢ zum Drehen

Zubereitung

Auf einem Brett aus samtlichen Zutaten [

rasch einen Teig bereiten und kaltstellen.

AnschlieBend eine Rolle formen, gleichméB3ige Stiicke

abschneiden und zu Kipferl formen - hell backen.

Noch warm in einer Mischung aus Staubzucker
und Vanillezucker wenden.

Ay

Dlensfag

(chfachen

Zutaten
* 320 g Roggenmehl _

* 2Eijer

* 70 g Honig

* 140 g Staubzucker
 8g Natron

* 3 g Kakaopulver
* 3 glebkuchengewlirz
* 1EL Apfelmus

Zuckerglausur = 1Eiklar und 250 g Staubzucker
Zum Bestreichen = 1Ei und 1 Schuss Milch

Zubereitung

Alle Zutaten in eine Schussel geben und gut verkneten,
sodass ein fester Teig entsteht. Den Teig zugedeckt
24 Stunden im Kuihlschrank rasten lassen.

Am nédchsten Tag ca. 5 mm dick ausrollen
und nach belieben ausstechen.

Die rohen Kekse mit dem Ei-Milch—Gemisch
bestreichen und im vorgeheizten Backrohr
bei 170 Grad Heil3luft 8 Minuten backen.
Abkthlen lassen und mit der Zuckerglasur
nach belieben verzieren.

TIPP: Der Lebkuchen sollte noch sehr weich sein,
wenn er aus dem Ofen kommt. Nur dann bleibt
er lange Zeit saftig und weich.

Kw Montag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
49 30 1 2 3 4 5 (]
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Maria Empfangnis .
Restmiill

B Bioabfall
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. Heiliger Abend Christtag Stefanitag
Bioabfall
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Silvester Neujahr 2027
E Alt-Papier

Raiffeisenbank
Gratkorn
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Ihr Installateur |

P

[STEHL

ARTNER

Heizung | Kiihlung | Liiftung | Sanitar
Hochsteingasse 19, 8010 Graz| +43316 23 23 59 | +43660 55 73 076
office@stehl-partner.at | www.stehl-partner.at
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BODLOS

HAUSTECHNIK - BAD - ELEKTRO

8501 Lieboch - DorfstralSe 6 - T 03136 61288
8120 Peggau - Grazer Strasse 7 - T 03127 2237
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www.bodlos.at - office@bodlos.at

Uibelbacherstr. 17, Deutschfeistritz

Grazer BundesstraBe 15
8114 Friesach bei Peggau
Steiermark, Osterreich/Austria

Telefon: +43 3127 415 55
E-Mail: gasthof@thomahan.at
www.thomahan.at

-

o

TIEIER

03127 41500 0 | www.tieber-kies.com
Grazer Bundesstrafe 7 | 8120 Peggau




Stoni Betonpumpen und Transporte GmbH
Seit liber 40 Jahren pumpen und transportieren wir Beton

BETONPUMPEN
TRANSPORTE

Stoni-

Qualitat seit 1983
8121 Deutschfeistritz - E: office@stoni-betonpumpen.at - Tel: 03127/42004

C Deutschfeistritz

Das Café | NEU fiir Sie da!
Ubelbachstrafe 27

Di-Sa: 9-22 [[ So & Feiertag: 9-20 Uhr
T+43650 6510 997
www.dacapo-cafe.at

Impressum
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OVP Ortsorganisation Deutschfeistritz
Flr den Inhalt verantwortlich: Michael Viertler
Gestaltung:
Casser & Gasser | Werbeagentur | www.gasser.online
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Ein herzliches Dankeschoén an ALLE,
die zur Entstehung dieses Kalenders beigetragen haben.
Unser besonderer Dank gilt den inserierenden Firmen!

www.viertler.info

(AINER.

Planung & Consulting GmbH

LANDESAUSZEICHNUNG

www.baumeister-leitner.at

Bauernladen Viertler
& Café am Platz

Gartengasse 3, 8121 Deutschfeistritz | Marktplatz
Tel. +43 650/ 22013 84
web: www.viertlerbrot.at

Offnungszeiten: %@ § | ) i
MO bis FR: 6.00 bis 18.00 Uhr SN V/IERTLER BROT
SA: 6.00 bis 14.00 Uhr

echt: guat: uatirlich.

ROBERT K KOPPEL

Fenster-Turen-Sonnenschutz-
Insektenschutz-Boden
Koppel-Center Gratwein
MurfeldstralZe 10, 8112 Gratwein-Stral3engel
Tel. +43 3124 /22 898 | www.koppel.at
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N A

Schaffler

(0-, GesmbH %
7y W\
TUNG « kLA

www.schaffler.at

Frohnleiten, Tel.: 03126/2254-0

Lagerhaus ist lhr Experte am Land!
Landtechnik, Forsttechnik und Kommunaltechnik
Betriebsmittel fur die Land- und Forstwirtschaft
Produkte fur den Haus- und Gartenbereich

Wir bieten standig verschiedene
Aktionsartikel!

Streicherstraf3e 3, 8121 Deutschfeistritz
Montag bis Freitag 07.30-17.00 Uhr

Samstag 08.00-12.00 Uhr, Tel.03127 /412 46 330
www.lagerhaus.grazland.at

LAGERHAUS

DIE KRAFT AM LAND

TIEIER

03127 41500 0 | www.tieber-kies.com
Grazer Bundesstrafie 7 | 8120 Peggau

Il PARTNER

Ihr Installateur | Heizung | Kiihlung | Liftung | Sanitar
Hochsteingasse 19, 8010 Graz| +43316 23 23 59 | +43660 55 73 076
office@stehl-partner.at | www.stehl-partner.at

ZUuser

ressourcenmanagement

www.zuser.at 03127/2191-0




